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Lobos, 2 de marzo de 2022.-
Sra. Secretaria de Asuntos Docentes
Distrito Lobos
        	La Dirección del Instituto Superior de Formación Docente y Técnica Nº 43 de Lobos, en el marco de la Resolución Nº 5886/03 y su modificatoria del ANEXO I, Resolución N° 1161/20, solicita a Ud. realice la difusión y convocatoria de aspirantes a la cobertura de las horas y/o módulos que se detallan a continuación:

-CARRERA: TECNICATURA SUPERIOR EN SERVICIOS GASTRONÓMICOS.
-Resol. Nº 3753/11

-Perfil Docente: [image: ]
 
-AÑO/CURSO: 3°

-PERSPECTIVA/ESPACIO: Comercialización

-CARGA HORARIA: 1 módulo semanal. SITUACIÓN DE REVISTA: Provisional
-MOTIVO: Apertura de Curso
-LAPSO: ciclo lectivo 2022

-TURNO: VESPERTINO
-HORARIO: martes de  21:00 A 22:00

CRONOGRAMA PREVISTO:
IMPORTANTE: AL MOMENTO DE EFECTIVIZAR SU INSCRIPCIÓN COMO POSTULANTE A LA COBERTURA DE CUALQUIER ESPACIO CURRICULAR, CONSIDERE LOS DÍAS Y HORARIOS DE LA ASIGNATURA. NO ESTÁN PREVISTOS CAMBIOS HORARIOS.
-DIFUSIÓN E INSCRIPCIÓN (ambas en simultáneo): desde el 03/03/2022  al 08/03/2022
· INSCRIPCION: LINK FORMULARIO:https://forms.gle/xFSR8wYHRdLYzfweA

· PRESENTACIÓN DE LA PROPUESTA: siguiendo la guía en el sitio www.isfdyt43-bue.infd.edu.ar  organización y gestión institucional/concursos/guía para la elaboración de propuestas pedagógicas.
· La presentación de propuesta debe ser enviada EN FORMATO PDF adjunto al formulario de inscripción, presentar dos archivos, uno identificado y otro sin identificación personal ( apellido y nombre). Pueden consultar los contenidos en esta planilla de difusión, en la página WEB o solicitarlos al correo isfdyt43lobos@abc.gob.ar

· ANEXO III Y DOCUMENTACIÓN RESPALDATORIA: adjuntar EN FORMATO PDF AL FORMULARIO DE INSCRIPCIÓN, siguiendo las indicaciones publicadas en el sitio www.isfdyt43-bue.infd.edu.ar – organización y gestión institucional/concursos/guía práctica para la presentación de títulos y antecedentes

· COMISIÓN EVALUADORA: Estará integrada por una Autoridad de instituto, un Representante del CAI,,dos Especialistas del área y un Alumno avanzado. 

NOTIFICACION - PROCEDIMIENTO - REQUISITOS: 
Siguiendo las indicaciones mencionadas en el punto “Difusión e inscripción”

-FECHA DE NOTIFICACIÓN DE PUNTAJES DE PROPUESTAS, ANTECEDENTES Y MIEMBROS DE LA COMISIÓN EVALUADORA:   A confirmar. Se notificará vía correo electrónico. 

-RECUSACIÓN /EXCUSACIÓN: Fecha a confirmar. Una vez recibida la notificación de puntaje contarán con 3 días corridos para la recusación/excusación, vía correo electrónico a isfdyt43lobos@abc.gob.ar

-FECHA DE ENTREVISTA:   fecha a confirmar. Se notificará vía correo electrónico, WhatsApp, teléfono.





 


                                        Sello                                           			………………………………….
               Firma y sello de Autoridad



La Secretaria de Asuntos Docentes recibe conforme:
                                                                                                            ……………..……………………….
                                                                                                             Firma y sello Secretaria de A. D.










                                        Sello                                           			………………………………….
               Firma y sello de Autoridad
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Ana Marla Preciado
Secretaria
ISFDyT N°43




image6.png




image3.png
COMERCIALIZACION

Carga horaria: 32 Hs.
Expectativas de logro

* Identificacion las caracteristicas de las unidades comerciales

e Reconocimiento de modelos estratégico-comerciales para el posicionamiento de
productos gastronémicos

e Evaluacion del impacto de programas de comercializacion

Contenidos

e Elmen, el producto que se vende.
e Elmercadoy sus caracteristicas, composicion.




image4.png
El menu adaptado a las necesidades del mercado. El turismo y sus conductas
Ingenieria de menu y la rentabilidad

Fijacién de precios de menu.

Unidades de negocios: el restaurante, el delivery, los eventos.

La plaza del restaurant. Cantidad de sillas. Concepto de rotacion.
Promociones de menu

Marketing estratégico. FODA.

Marketing mix: la vision de las 4P a las 4C.

Estrategias para el posicionamiento de las ofertas. Merchandising.
Satisfaccién del cliente y su medicién

Técnicas de ventas y armado de presupuestos.

Fondo de comercio
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Licenciado en Marketing, Licenciado en Comercializacion, Licenciado en Administracion de
Empresas hoteleras y Gastronémicas. Licenciado en Economia, licenciado en Administracion
de empresas.
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Lobos 3] de Octubre, de 2013

‘Al Consejo Escolar de Lobos

s 1 D

Me dirijo a usted con el fin de solicitarle la intervencion de

un plomero para arreglo de carieriay llave de caffo de paso en el Insituto
Superior.

Sin ofro particular saludo atte
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DIRECCION GENERAL DE GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE
BUENOS AIRES




